南臺科技大學四年制餐旅管理系雙軌旗艦訓練專班課程時序表
	南臺科技大學  四年制  餐旅管理系  雙軌旗艦訓練專班 課程時序表103年 9 月實施

	第一學年（103年9月至104年6月）

	上學期 
	下學期

	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	
	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	

	通識必修
	中文閱讀與表達(一)
	2
	2
	
	
	通識必修
	英語口語溝通
	2
	2
	
	

	通識必修
	英語聽力訓練
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	通識必修
	小計
	4
	4
	
	
	通識必修
	小計
	2
	2
	
	

	專業必修
	基礎日文
	2
	2
	
	
	專業必修
	餐旅日文
	2
	2
	
	

	專業必修
	食物學與製備實習
	2
	3
	
	
	專業必修
	餐旅管理概論
	3
	3
	
	

	專業必修
	餐旅衛生與安全管理
	2
	2
	
	
	專業必修
	中餐製備與實習
	2
	4
	
	

	專業必修
	餐旅專業實習(一)
	5
	0
	
	
	專業必修
	餐旅專業實習(二)
	5
	0
	
	

	專業必修
	小計
	11
	7
	
	
	專業必修
	小計
	12
	9
	
	

	專業選修
	飲料製備
	1
	3
	
	
	專業選修
	基礎烘焙技術
	1
	3
	
	

	專業選修
	基礎烹調實務
	1
	3
	
	
	專業選修
	基礎餐旅服務技術
	1
	3
	
	

	專業選修
	經濟學
	2
	2
	
	
	專業選修
	會計學
	2
	2
	
	

	專業選修
	計算機概論
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	專業選修
	小計
	6
	10
	
	
	專業選修
	小計
	4
	8
	
	

	第二學年（104年9月至105年6月）

	上學期
	下學期

	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	
	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	

	通識必修
	分類通識
	2
	2
	
	
	通識必修
	分類通識
	2
	2
	
	

	通識必修
	小計
	2
	2
	
	
	通識必修
	小計
	2
	2
	
	

	專業必修
	餐旅英文
	2
	2
	
	
	專業必修
	西餐製備與實習
	2
	4
	
	

	專業必修
	客房作業管理
	2
	2
	
	
	專業必修
	餐旅採購實務
	2
	2
	
	

	專業必修
	烘焙學與實習
	2
	4
	
	
	專業必修
	飲料與吧台管理實務
	2
	3
	
	

	專業必修
	人際關係與溝通
	2
	2
	
	
	專業必修
	餐旅專業實習(四)
	5
	0
	
	

	專業必修
	餐旅專業實習(三)
	5
	0
	
	
	
	
	
	
	
	

	專業必修
	小計
	13
	10
	
	
	專業必修
	小計
	11
	9
	
	

	專業選修
	餐旅資訊系統
	2
	2
	
	
	專業選修
	進階餐旅英文
	2
	2
	
	

	專業選修
	國際禮儀
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	專業選修
	小計
	4
	4
	
	
	專業選修
	小計
	2
	2
	
	

	第三學年（105年9月至106年6月）

	上學期
	下學期

	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	　
	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	　

	通識必修
	分類通識
	2
	2
	
	
	通識必修
	分類通識
	2
	2
	
	

	通識必修
	小計
	2
	2
	
	
	通識必修
	小計
	2
	2
	
	

	專業必修
	管理學
	2
	2
	　
	　
	系核心專業必修
	飲食文化
	2
	2
	　
	　

	專業必修
	菜單設計與成本控制
	2
	2
	　
	　
	系核心專業必修
	服務品質管理
	2
	2
	　
	　

	專業必修
	餐旅行銷管理
	2
	2
	　
	　
	系核心專業必修
	餐旅人力資源管理
	2
	2
	　
	　

	專業必修
	餐旅專業實習(五)
	5
	0
	
	
	專業必修
	餐旅專業實習(六)
	5
	0
	
	

	專業必修
	小計
	11
	6
	
	
	專業必修
	小計
	11
	6
	
	

	專業選修
	進階餐旅日文
	2
	2
	
	
	專業選修
	宴會經營管理
	2
	2
	
	

	專業選修
	渡假旅館經營管理
	2
	2
	　
	　
	專業選修
	葡萄酒學
	2
	3
	　
	　

	專業選修
	餐飲產品包裝與設計
	2
	2
	　
	　
	專業選修
	感官品評
	2
	2
	　
	　

	專業選修
	進階廚藝製作
	2
	4
	　
	　
	專業選修
	餐旅網路行銷
	2
	2
	　
	　

	專業選修
	小計
	8
	10
	
	　
	專業選修
	小計
	8
	9
	
	　

	第四學年（106年9月至107年6月）

	上學期
	下學期

	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	
	科目類別
	科目
	學分
	時數
	課程代碼
	

	通識必修
	分類通識
	2
	2
	
	
	通識必修
	分類通識
	2
	2
	
	

	通識必修
	小計
	2
	2
	
	
	通識必修
	小計
	2
	2
	
	

	專業必修
	消費者行為學
	2
	2
	
	
	專業必修
	企業倫理
	2
	2
	
	

	專業必修
	餐旅專業實習(七)
	5
	0
	
	
	專業必修
	餐旅專業實習(八)
	5
	0
	
	

	專業必修
	小計
	7
	2
	
	
	專業必修
	小計
	7
	2
	
	

	專業選修
	財務概論
	2
	2
	
	
	專業選修
	餐飲產品開發製作
	2
	4
	
	

	專業選修
	餐旅連鎖經營管理
	2
	2
	
	
	專業選修
	餐旅法規與案例分析
	2
	2
	
	

	專業選修
	創業實務
	2
	2
	
	
	專業選修
	餐旅趨勢與個案研討
	2
	2
	
	

	專業選修
	中式點心製作
	2
	4
	
	
	專業選修
	餐旅業環境永續經營
	2
	2
	
	

	專業選修
	創意料理製作
	2
	4
	
	
	專業選修
	餐旅設施規劃與管理
	2
	2
	
	

	專業選修
	餐旅公關實務
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	專業選修
	小計
	12
	16
	
	
	專業選修
	小計
	10
	12
	
	

	備註：
	

	一、 總畢業學分數128學分，包括通識必修18學分、系核心專業必修83學分、專業選修27學分。
	

	二、選修科目可視需要增開、調整學分數及上課時數、調整開課學期。
	

	三、課程時序表以教務處網頁為準，若有修訂，將公告於教務處網頁中。
	

	四、本表請妥為保存，做為辦理選課、重（補）修、及畢業資格審查之參考。
	


